
V = Végétarien      G = sans gluten      L = sans lactose     LS = sans lactose possible sur demande
INFOS ALLERGIES ALIMENTAIRES  

autour des asperges blanches & vertes...
en provenance du Valais en priorité bien sûr, mais aussi de France 

Asperges blanches mimosa / Mayonnaise maison    (G/L)  24.00  
Supplément chiffonade jambon  de Parme      12.00
                         
Asperges bicolores / Vinaigrette agrumes / Amandes   (G/L/V)  21.00                          

Salade d’asperges vertes / Oeuf mollet / Lardons       23.00                   

poissons
Filets de perche du LEMAN meunière               (G)  48.00                                                                                            
OU (selon arrivage)                                                                              
Filets de perche IMPORT meunière                  (G)   44.00                                                                                           
Accompagnement : Frites du terroir et sauce Tartare  (ou Aioli)

Supplément  double sauce            3.50                                                                                                                   
Supplément petit bol de salade verte            5.00        
Supplément  légumes            8.00                                                                   

Joues de lotte au curry / Sauté d’asperges bicolores / Riz   (G/L/V)   44.00

Sandre des alpes poché / Artichauts barigoule / Olives   (G)   45.00

Dorade royale rôtie / Pissaladière / Sauce vierge       44.00

entrees
Sucrine rôtie façon «César» / Croûtons / Parmesan / Volaille  (G)  24.00  
                         
Sardines millésimées / Salade de pommes-de-terre    (G/L)  25.00                          

Cocktail de crevettes Comte Vert    (G/L)   26.00                   

Terrine de boeuf à la valaisanne / Abricots /Abricotine   (L)  28.00



V = Végétarien      G = sans gluten      L = sans lactose     LS = sans lactose possible sur demande
INFOS ALLERGIES ALIMENTAIRES  

Filet de boeuf / Sauce madère / Millefeuille de pommes de terre   (G/L)  55.00
Supplément foie gras poêlé      10.00                       
 
Volaille du Seeland / Vin Jaune / Morilles / Tagliatelles   (G/LS)  44.00                          

Mignons de porc lardés au citron / Ecrasée de pommes-de-terre  (G/L)   44.00 

Le BASIQUE : Souris d’agneau confite du pays / Petits pois  / Grenailles  (G/L)   42.00

L’ABAT: Foie de veau à l’anglaise / Premières tomates / Riz   (L)   39.00

viandes

POUR VOTRE COMPLETE INFORMATION
  °  En cas d’allergie alimentaire, merci de nous le signaler au moment de votre commande. 

      Nous nous ferons un plaisir d’adapter le plat de votre choix, dans la mesure de nos possibilités.

  °  Pour toute consommation d’une entrée uniquement, une majoration de CHF 10.- sera demandée au couvert.  

     Nous vous remercions de votre compréhension.

  °  L’ensemble de nos plats sont faits maison et avec amour, pour votre plaisir.

  °  L’origine des produits est affichée sur l’ardoise du restaurant.

Prix en CHF / TVA 8.1 % et service compris.

pour les petits loups jusqu'a 12 ans !
Perches import - Frites - Légumes                                                                                   (G)                25.00                          

Entrecôte de boeuf - Frites - Légumes                                                                          (G)                25.00    

Tous nos plats de viandes sont disponibles en version Plant Based

vegetarien
Asperges blanches en tempura / Sauce printanière / Salade frâicheur            (V)                    38.00  

Ravioli ricotta / Noix / Epinards / Copeaux de Parmesan                                            (V)                    38.00     


